
Menù Festivo

Formaggio & Dolce

Spuntini & Antipasti

Secondi

180 euros par personne

veuillez effectuer votre choix

POLENTA & CAVIAR
polenta fritta, boeuf en tartare, caviar, citron vert

GAMBAS ROYALES ROUGES
sauce orange-gingembre, peperoncino

‘VACCHE ROSSE’ PARMIGIANO
figues, dattes & pruneaux

CHOCOLAT & NOUGAT
noisettes du Piémont, citron Sicilia

RAVIOLO AL’UOVO
foie gras & canard, jus au miel

de châtaigne, émulsion parmesan 

VÉGÉTARIEN Prix nets-TVA incluse

THON DEMI-CUIT
en croûte de pistache de Bronte, cipolline

caramélisées & purée de potimarron

Prosecco & Vino
inclus

Valdobbiadene Prosecco Superiore
DOCG Extra brut, le verre de 12cl

&

Venezie IGT360 Ruber Capite
Merlot & Cabernet Sauvignon 2019, le verre de 12cl

&

Ribolla Gialla «Iside» IGP 
Venezia Giulia 2021, le verre de 12cl

San Pellegrino, Acqua Panna, Café & Fi’lia amaretti inclus


